
PROPOZYCJA I

WELCOME DRINK

domowa herbata rozgrzewająca z owocami

PRZYSTAWKI CIEPŁE :

pierogi z kapustą i grzybami

PRZYSTAWKI ZIMNE

CROSTINI RAZOWE Z ŁOSOSIEM GRAVLAX z cytrynowym mascarpone, kapa-
rami i szczypiorkiem

BABECZKI WYTRAWNE Z PATE Z GRZYBÓW LEŚNYCH z czosnkiem, kozim
serem i tymiankiem

PLATERA PIECZONEGO INDYKA z sałatką z roszponki ogórka i cebula

 z dressingiem żurawinowo – chrzanowym

PLATERA SAŁATY ŚWIĄTECZNEJ Z POMARAŃCZAMI, owocami granatu,
orzechami włoskimi, czerwoną cebulą, roszponką i rukolą 

z serem gorgonzola i kozim

PLATERA ŚLEDZIA PO TATARSKU z pieczonymi ziemniakami



DESKA ANTIPASTI- salami napoli , szynka parmeńska, ser grana padano, suszone
pomidory, marynowane zielone oliwki, ser mozzarella z pesto bazyliowym , ser brie,

cebulki balsamico

SAŁATKA JARZYNOWA

chleb/ domowa focaccia/ masło /

ZUPA

barszcz czerwony z pasztecikami grzybowymi z ciasta francuskiego

DANIA GORĄCE DO WYBORU :

PIERŚ Z KURCZAKA Z SZYNKĄ PARMEŃSKĄ z puree ziemniaczanym z gor-
gonzolą i sałatką

PIEROŻKI TRIANGOLI Z BOROWIKAMI I TRUFLĄ w sosie maślanym +

 krem truflowy + ser grana padano + rukola

DESERY

domowy sernik z białej czekolady z mascarpone na spodzie z ciasteczek oreo

z konfiturą pomarańczową 

147 netto od osoby + 10 % serwisu


