


Menu PL
rezerwacje 22 826 01 71

do grup od 5 osób doliczany jest serwis 10% 

zamówienia na wynos 22 827 50 69

Bistro BORDO
ul.Chmielna 34,
00-020 Warszawa

info@bordo.com.pl
www.bordo.com.pl

- na ciepło

- danie wegańskie

- danie ostre

OZNACZENIA PRZY DANIACH



3.

ANTIPASTI 

8.1 FRYTKI Z POLENTY + dip z pieczonego czosnku 

8.2 FRYTKI Z BATATA + dip z pieczonego czosnku 

8.3 KALMARY W PANIERCE + dip jogurtowo-cytrynowy 

8.4 KREWETKI TIGER (5 szt.) w sosie winno-maślanym + liście szpinaku 
+ pomidorki cherry + czerwona cebula + grillowana focaccia

8.5 FOCACCIA Z PIECA z oliwą i rozmarynem 

8.6 FOCACCIA Z PIECA + dip serowy z gorgonzolą + marynowane zielone 
oliwki 

8.7 CROSTINI Z MASŁEM CZOSNKOWYM + SER MOZZARELLA + pomidorki 
cherry + rukola  

8.8 CROSTINI Z SZYNKĄ PARMEŃSKĄ I SUSZONYMI POMIDORAMI + ser 
mozzarella + rukola  

8.10 CROSTINI Z PIECZONYM BOCZNIAKIEM + KREM TRUFLOWY + mozzarella
+ szpinak + dip aioli

8.9 BRUSCHETTA SALAMI I GORGONZOLA + karmelizowana czerwona 
cebula + rukola + krem balsamiczny
 
8.13 BRUSCHETTA TRIS POMIDOROWY + ser mozzarella + suszone pomidory 
+ pomidorki cherry + pomidor + pesto bazyliowe + bazylia + ser grana 
padano

2.7 SZPINAK NA GORĄCO Z SERAMI + czerwona cebula + grillowana 
focaccia

DESKA  ( dla 2 osób)

8.14  DESKA ANTIPASTI MIX 
szynka parmeńska + salami napoli + ser grana padano + gorgonzola dip 
+ suszone pomidory + ser brie + cebulki balsamico + dip aioli 
z pieczonego czosnku + karmelizowana czerwona cebula + focaccia

8.15  DESKA WEGE I SERY
ser grana padano + gorgonzola dip + ser brie + karmelizowana czerwona 
cebula + mozzarella bocconcini w pesto bazyliowym + zielone, 
marynowane oliwki + suszone pomidory + cebulki balsamico + dip aioli 
z pieczonego czosnku + marynowany imbir + focaccia

16 pln

19 pln

22 pln

42 pln

16 pln

18 pln

17 pln

21 pln

19 pln

31 pln

30 pln

26 pln

59 pln

49 pln



4.

KANAPKI 

wegetariańskie / rybne 

4.1 FOCACCIA Z PIECZONYM BOCZNIAKIEM I SZPINAKIEM Z PATELNI 
+ mozzarella + karmelizowana czerwona cebula + aioli z pieczonego 
czosnku
 
4.2 FOCACCIA Z POMIDORAMI I MOZZARELLĄ + pesto bazyliowe + bazylia 
+ rukola 

4.3 FOCACCIA Z TUŃCZYKIEM I AWOKADO + górek + kapary + rukola 
+  czerwona cebula + sałata rzymska + sos majnezowo-cytrynowy 

4.10 FOCACCIA GRILLOWANE HALLOUMI, AWOKADO I SUSZONE POMIDORY 
+ cebula + szpinak + rukola 

mięsne

4.4 FOCACCIA CLUB Z KURCZAKIEM  I BEKONEM + pomidor + ser mozzarella 
+ musztarda + majonez + sałata rzymska 

 4.6 FOCACCIA Z KURCZAKIEM  I GRILLOWANĄ CUKINIĄ + suszone pomidory 
+ mozzarella + czerwona cebula + rukola + dip aioli z pieczonego czosnku

4.7 FOCACCIA Z CHORIZO  Z PATELNI I PAPRYKĄ + ser mozzarella 
+ czerwona cebula + dip aioli z pieczonego czosnku + rukola 

 4.8 FOCACCIA Z INDYKIEM I SEREM BRIE + sos żurawinowy + ogórek 
+ rukola 

4.9 FOCACCIA Z SZYNKĄ PARMEŃSKĄ I KREMEM GORGONZOLA + pomidor 
suszony + mozzarella + pomidor + pesto bazyliowe + rukola

SAŁATY

wegetariańskie 

2.2 GRILLOWANY SER HALLOUMI + SUSZONE POMIDORY + pomidorki cherry 
+ awokado + czerwona cebula + rukola + mix sałat + dressing 
musztardowo-miodowy z gorczycą 

2.3 BRĄZOWY I CZERWONY RYŻ Z KOMOSĄ RYŻOWĄ, CUKINIĄ I AWOKADO 
+ szpinak + zielony groszek + roszponka + rukola + czerwona cebula 
+ prażone pestki dyni + prażony sezam + dressing miodowo-cytrynowy 
z kuminem  

opcjonalnie :
+ marynowane krewetki 
+ grillowane halloumi

27 pln

26 pln

27 pln

28 pln

28 pln

27 pln

28 pln

25 pln

28 pln

34 pln

29 pln

42 pln 
34 pln



5.

rybne/owoce morza 

2.9 PIECZONY ŁOSOŚ Z AWOKADO, BRĄZOWYM RYŻEM I KOMOSĄ + jarmuż 
+ serek cytrynowy + zielony groszek + ogórek + dressing vinegrette 
z makiem  

2.12 GRILOWANE KREWETKI TIGER Z GREJPFRUTEM + awokado + brązowy 
i czerwony ryż + czerwona cebula + liście szpinaku + dressing 
kolendrowo-limonkowy  

2.13 SAŁATKA Z TUŃCZYKIEM + ZIELONE OLIWKI + AWOKADO + ogórek 
+ jajko na twardo + czerwona cebula + rukola + roszponka + liście 
szpinaku + sos cytrynowy 

mięsne

2.14 KURCZAK Z AWOKADO + mozzarella bocconcini + pomidorki cherry 
+ liście szpinaku + bazylia + dressing balsamiczno-miodowy 

2.15 PIERŚ Z INDYKA  Z GORGONZOLĄ + suszona żurawina + orzechy włoskie 
+ ogórek + roszponka + rukola + dressing balsamiczny

2.17 SZYNKA PARMEŃSKA ZAPIEKANA Z MOZZARELLĄ BOCCONCINI + pomidorki 
cherry + rukola + ser grana padano + dressing balsamiczny

2.19 PIERŚ Z KACZKI Z BRĄZOWYM I CZERWONYM RYŻEM, GRANATEM 
+ diamenty z pomarańczy + czerwona cebula + roszponka + marynowany 
imbir + chilli + dressing kolendrowo-limonkowy 

2.6 WARZYWA GRILLOWANE W OLIWIE z sosem balsamico - żółta papryka 
+ czerwona papryka + cukinia + cebula + pieczarki + grillowana focaccia

MAKARONY 

wegetariańskie 

1.1 SPAGHETTI AGLIO  & OLIO  & PEPERONCINO + natka pietruszki 
+ ser grana padano

1.2 SPAGHETTI AGLIO & OLIO & PEPERONCINO + jarmuż + boczniak 
+ natka pietruszki + ser grana padano

1.3 PENNE RIGATE ZE SZPINAKIEM Z PATELNI + ser pleśniowy

1.4 PENNE RIGATE  Z PIECZONYM BOCZNIAKIEM I KOZIM SEREM 
+ sos śmietanowy + natka pietruszki + czosnek + ser grana padano

39 pln

42 pln

34 pln

34 pln

33 pln

33 pln

38 pln

33 pln

26 pln

28 pln

32 pln

35 pln

warzywa na ciepło



6.

1.5 GNOCCHI AL POMODORO E BASILICO - sos pomidorowy 
+ ser mozzarella + bazylia + ser grana padano

1.6 GNOCCHI W SOSIE  Z SERA PLEŚNIOWEGO + pieczony por + brokuły 
+ rukola

1.7 SPAGHETTI RAZOWE Z DOMOWYM PESTO BAZYLIOWYM + pomidorki 
cherry + rukola + mozzarella bocconcini + pestki słonecznika
 

rybne 

1.8 SPAGHETTI RAZOWE Z KREWETKAMI TIGER I CUKINIĄ + pomidorki cherry
+ sos na bazie białego wina + czosnek + natka pietruszki

1.12 GNOCCHI Z PIECZONYM  ŁOSOSIEM W SOSIE ŚMIETANOWYM 
+ suszone pomidory + liście szpinaku + czarne oliwki

1.9 FETUCELLE Z KREWETKAMI I SZPINAKIEM W SOSIE ŚMIETANOWO-WINNYM 
Z CZOSNKIEM + natka pietruszki

mięsne 

1.13 SPAGHETTI A LA CARBONARA  BORDO - bekon + jajko + śmietana 
+ cebula + ser grana padano

1.14 FETUCELLE  Z SZYNKĄ PARMEŃSKĄ  I RUKOLĄ + oliwa z oliwek 
+ peperoncino + czosnek + natka pietruszki 

1.15 PENNE RIGATE Z CUKINIĄ I KURCZAKIEM + suszone pomidory 
+ sos z gorgonzoli 

1.16 PENNE RIGATE Z NDUJA CALABRESE I MASCARPONE + czerwona 
karmelizowana cebula + natka pietruszki  

1.17 FETUCELLE Z RAGU WOŁOWO-WIEPRZOWYM (BOLOGNESE)
+ natka pietruszki + ser grana padano 

1.18  PENNE RIGATE Z KURCZAKIEM I BOCZNIAKAMI + sos śmietanowy
+ grana padano + natka pietruszki  

lasagna 

1.28 LASAGNA Z RAGU WOŁOWO WIEPRZOWYM (BOLOGNESE)
+ mozzarella + ser grana padano + sos beszamelowy 
+ sos pomidorowy

29 pln

34 pln

32 pln

47 pln

42 pln

42 pln

35 pln

38 pln

33 pln

35 pln

35 pln

36 pln

39 pln



7.

PIZZA 

PIZZA BIANCA ( sos śmietanowo serowy + mozzarella )

470 BOCZNIAK + PIECZARKI + KOZI SER + krem truflowy + szpinak z patelni 

471 SZPINAK Z PATELNI Z CZOSNKIEM + JAJKO SADZONE + czerwona cebula 
+ ser grana padano

472 PAPARDELLE Z CUKINII + SER FETA + pesto bazyliowe + karmelizowana 
czerwona cebula + rukola  

PIZZA ROSSA ( sos pomidorowy + mozzarella ) 

wegetariańskie

453 MARGHERITA 

484 POMIDORKI CHERRY Z MOZZARELLA BOCCONCINI + bazylia + ser grana 
padano

469 GRILLOWANE WARZYWA Z SEREM PLEŚNIOWYM 

443 QUATTRO FORMAGGI 

473 SZPINAK Z PATELNI + SUSZONE POMIDORY + ser feta + czarne oliwki 

rybne

483 KREWETKI TIGER + cukinia + pomidorki cherry + rukola + mascarpone

 487 TUŃCZYK Z  ZIELONYMI  OLIWKAMI + czerwona cebula + rukola 

mięsne

450 SZYNKA PARMEŃSKA + SER GRANA PADANO + rukola

446 SER PLEŚNIOWY + SALAMI NAPOLI + czerwona karmelizowana cebula
+ rukola 

462 SZPINAK Z PATELNI + SZYNKA PARMEŃSKA + ser kozi + suszone pomidory 

458 SALAMI NAPOLI + GRILLOWANA CUKINIA + kozi ser + rukola 

441 SZYNKA + PIECZARKI + cebula + dymka 

444 KURCZAK NA OSTRO + czerwona cebula +  boczniak + rukola 

474 CHORIZO  + BOCZNIAK + karmelizowana czerwona cebula + natka 
pietruszki + ser cheddar 

485 NDUJA CALABRESE + KARMELIZOWANA CZERWONA CEBULA + ser 
mascarpone + szpinak z patelni

486 SALAMI NAPOLI + SZPINAK Z PATELNI Z CZOSNKIEM + kozi ser 
+ czerwona cebula + ostre pesto z chilli

38 pln

33 pln

36 pln

27 pln

35 pln

35 pln

36 pln

35 pln

42 pln

35 pln

36 pln

38 pln

38 pln

38 pln

33 pln

33 pln

38 pln

37 pln

38 pln



8.

ZUPY 

461  KREM Z POMIDORÓW + grzanki czosnkowe

462  ROSÓŁ Z WARZYWAMI + ser grana padano

DESERY

001 BEZA Z SOSEM Z OWOCÓW LEŚNYCH + krem mascarpone 

002 TIRAMISU  

003 SERNIK Z BIAŁEJ CZEKOLADY I MASCARPONE na spodzie z ciasteczek Oreo 

004 SZARLOTKA z lodami cynamonowymi 

DANIA GŁÓWNE 

rybne 

3.1  ŁOSOŚ Z CUKINIĄ + BRĄZOWY I CZERWONY RYŻ + ZIELONY GROSZEK 
+ chilli + czosnek + mięta + cukinia 

3.2 ŁOSOŚ W SOSIE POMARAŃCZOWO-ROZMARYNOWYM + BRĄZOWY 
I CZERWONY RYŻ + liście szpinaku + diamenty pomarańczy + liście 
szpinaku  

3.3 KREWETKI TIGER (5 szt.) + liście szpinaku + cukinia + brązowy
i czerwony ryż + czosnek + chilli + zielony groszek 

mięsne

3.6 COTOLETTA  ALLA  PARMIGIANA – pierś kurczaka w panierce 
parmezanowej + sos pomidorowy + ser mozzarella + gnocchi aglio olio 
e peperoncino 

3. 7  GRILLOWANA PIERŚ Z KURCZAKA ZE SZPINAKIEM Z PATELNI 
I GORGONZOLĄ + puree ziemniaczane + sos cytrynowo-czosnkowy

3.8 PIERŚ KACZKI Z CEBULKAMI BALSAMICO I GORGONZOLĄ + puree 
ziemniaczane + sałatka z roszponki + rukola + ogórek + czerwona cebula

3.9  WĄTRÓBKI KACZE Z GRUSZKĄ I FENKUŁEM w musztardowo-miodowym 
sosie + puree ziemniaczane sałatka z roszponki + rukola + ogórek 
+ czerwona cebula

3.10 PIERŚ KURCZAKA Z SZYNKĄ PARMEŃSKĄ I GRUSZKĄ W SOSIE 
SEROWYM + puree ziemniaczane sałatka z roszponki + rukola + ogórek 
+ czerwona cebula 

3.11 POLĘDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE GRZYBOWYM + gnocchi + sałatka 
z roszponki + rukola + ogórek + czerwona cebula

3.12 POLĘDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE SOJOWO-MIODOWYM + puree 
ziemniaczane + sałatka z roszponki + rukola + ogórek + czerwona cebula

46 pln

46 pln

48 pln

42 pln

38 pln

49 pln

36 pln

37 pln

38 pln

38 pln

 
 

16 pln 

16 pln 

 

 
21 pln 

 
24 pln 

 
24 pln 

 
22 pln



9.

9 pln

14 pln

15 pln

10 pln

11 pln

14 pln

13 pln

15 pln

3 pln

11 pln

0,33 l – 12 pln / 0,8 l – 18 pln

0,4 l - 16 pln / 1,7 l - 33 pln
 

0,25 l – 16 pln

  0,25 l  - 16 pln

KAWY 

KAWA ESPRESSO

PODWÓJNE ESPRESSO  

ESPRESSO TONIC  

ESPRESSO MACCHIATO 

AMERICANO   

CAFFE LATTE

CAPPUCCINO

LATTE SMAKOWA

owsiane / bez laktozy / sojowe / migdałowe   

HERBATY 

KLASYCZNA / SMAKOWA 

DOMOWA HEBATA ROZGRZEWAJĄCA + OWOCE 
goździki + anyż + świeży  imbir + cynamon  
+ syrop malinowy + syrop imbirowy  

LEMONIADA CYTRYNOWO – LIMONKOWO 
- POMARAŃCZOWA + mięta

SOKI WYCISKANE

SOK ZE ŚWIEŻYCH POMARAŃCZY 

SOK ZE ŚWIEŻYCH GREJPFRUTÓW 



10.

NAPOJE

PEPSI 

PEPSI BEZ KALORII 

MIRINDA ORANGE 

7UP 

SCHWEPPES TONIC

LIPTON ICE TEA (brzoskwinia, cytryna, zielona herbata) 

SOKI I NAPOJE TOMA (pomarańcza, jabłko, czarna porzeczka, pomidor)

ROCKSTAR

WODA KRYSTALICZNE ŹRÓDŁO gazowana/ niegazowana

WODA BORDO gazowana/ niegazowana 

ACQUA PANNA niegazowana 

S.PELLEGRINO gazowana

PIWA BECZKOWE 

KSIĄŻĘCE PSZENICZNE  

KSIĄŻĘCE PSZENICZNE 

TYSKIE GRONIE 

TYSKIE GRONIE

PIWA BUTELKOWE 

PERONI NASTRO AZZURRO 

PILSNER URQUELL

KSIĄŻĘCE IPA

KSIĄŻĘCE CZERWONY LAGER

KSIĄŻĘCE CIEMNE ŁAGODNE

GROLSCH

CAPITAN JACK 

HARDMADE PEACH

0,25 l – 9 pln
 

0,25 l – 9 pln 

0,25 l – 9 pln
 

0,25 l – 9pln

0,25 l – 9 pln
 

0,25 l – 9 pln

0,25 l – 9 pln

0,25 l – 15 pln
 

0,25 l – 8 pln

0,5 l - 9 pln / 1 l – 11 pln

0,75 l – 16 pln

0,75 l – 16 pln  

 

0,3 l – 13 pln
 

0,5 l – 15 pln
 

0,3 l – 10 pln 

0,5 l – 12 pln 

0,33 l – 14 pln

0,33 l – 15 pln

0,5 l – 17 pln

0,5 l – 16 pln

0,5 l – 16 pln

0,45 l – 18 pln

  0,4 l – 14 pln

  0,4 l – 14 pln



11.

KOKTAJLE ALKOHOLOWE 

MARTINI FIERO & TONIC
Martini Fiero + schweppes tonic + pomarańcza

MARTINI SPRITZ
Martni Fiero + Martini Prosecco + woda gazowana + pomarańcza

MARTINI NEGRONI RUBINO
Martini Rubino +  Gin Lubuski+ Martini Bitter + pomarańcza + woda 
gazowana

HUGO
Likier Triple Sec czarny bez + wino musujące + woda gazowana 
+ mięta + limonka

BACARDI MOJITO 
Bacardi Carta Blanca + mięta + brązowy cukier + limonka

BACARDI MOJITO Z GRANATEM
Bacardi Carta Blanca + mięta + brązowy cukier + granat + limonka

BACARDI CUBA LIBRE
Bacardi Carta Blanca + Pepsi + limonka

RASPBERRY MARTINI
Martini Fiero + Wódka Wyborowa + likier Triple Sec + syrop cukrowy 
+ sok pomarańczowy + puree malinowe

GIN & TONIC
Bombay Sapphire Gin + Schweppes tonic + limonka

APEROL SPRITZ
Aperol + Martini Prosecco + woda gazowana + plastry pomarańczy

25 pln

27 pln

33 pln

29 pln

27 pln

28 pln

26 pln

29 pln

27 pln

29 pln

PIWA BUTELKOWE BEZALKOHOLOWE

PERONI NASTRO AZZURRO 0,0 % 

LECH FREE 

LECH FREE LIMONKA - MIĘTA  

KSIĄŻĘCE ZŁOTE PSZENICZNE 0,0 %

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE 

APEROL SPRITZ
syrop orange spritz + woda gazowana + plastry pomarańczy

MOJITO
mięta + syrop cukrowy + woda gazowana + limonka

0,33 l – 14 pln

0,33 l – 12 pln 

0,33 l – 12 pln

0,5 l – 14 pln

18 pln

18 pln



12.

29 pln

27 pln

28 pln

28 pln

28 pln

28 pln

27 pln

28 pln

29 pln

36 pln

27 pln

25 pln

4 szt. / 29 pln

4 szt. / 29 pln

4 szt. / 29 pln

4 szt. / 29 pln

TROPICAL APEROL 
Rum Bacardi + Aperol + puree z marakui + sok  z cytryny + mięta 
+ limonka + pomarańcza

DOLCE FAR NIENTE
Campari + wyciskany sok pomarańczowy + woda gazowana 
+ pomarańcza

PORNSTAR MARTINI BORDO 
Martini Prosecco +Wódka Wyborowa + puree z marakui + syrop
waniliowy + sok z cytryny

PINK PROSECCO
Martini Prosecco +  Gin  Lubuski + lemoniada cytrynowa + truskawki 
+ mus malinowy

BELLA
Rum Bacardi Carta Blanca + puree z marakui + sok ananasowy 
+ sok z cytryny + mięta

MARAKUJA SOUR 
Wódka Wyborowa + sok z cytryny + puree z marakui

COSMOPOLITAN
Wódka Wyborowa + likier Triple Sec + sok żurawinowy + limonka

MARGARITA
Tequila Silver + likier Triple Sec + sok z limonki

MARGARITA TRUSKAWKOWA
Tequila Silver + likier Triple Sec + puree z truskawek

LONG ISLAND ICE TEA
Wódka Wyborowa +  Gin Lubuski + Tequila Silver + Bacardi Carta Blanca 
+ likier Triple Sec + sok z cytryny + Pepsi

WHISKY SOUR 
Whisky Ballantines + syrop cukrowy + sok z cytryny + angostura

WÓDKA SOUR
Wódka Wyborowa + syrop cukrowy + sok z cytryny + angostura

BORDO SHOTS
Martini Fiero + Wódka Wyborowa + syrop cukrowy 
+ sok z cytryny

APPLE SHOTS 
Bombay Sapphire gin + Wódka Wyborowa + sok jabłkowy 
+ sok z cytryny+syrop spicy mango

PASSION FRUIT SHOTS
Wódka Wyborowa + likier Triple Sec + puree z marakui 
+ sok z cytryny

BIANCO SHOTS 
Martini Bianco + Wódka Wyborowa + sok z limonki 
+ syrop cukrowy



13.

62 pln

78 pln

68 pln

APERITIF & DIGESTIVE
Martini Bianco
Aperol 
Campari 
Jagermeister  
Limoncello

WÓDKA 
Wyborowa 
Absolut 
Absolut Lime 
Absolut Pears 

GIN 
Bombay Sapphire 
Gin Lubuski

WHISKY 
Dewar’s White Label 
Dewar’s 12YO  
Jack Daniels 
Ballantines  
Jameson 

RUM
Bacardi Carta Blanca 
Bacardi Spiced 
Bacardi Carta Negra 
Bacardi Carta Oro 

TEQUILA
Sierra Silver
Sierra Gold

100 ml – 17 pln
40 ml – 16 pln 
40 ml – 16 pln
40 ml – 16 pln
 40 ml – 16 pln

40 ml – 11 pln
40 ml – 12 pln
40 ml – 12 pln
40 ml – 12 pln

40 ml – 18 pln
40 ml – 16 pln

40 ml – 16 pln
40 ml – 26 pln
40 ml – 19 pln
40 ml – 16 pln
40 ml – 18 pln

40 ml – 16 pln 
40 ml – 18 pln
40 ml – 18 pln
40 ml – 18 pln

40 ml – 18 pln
40 ml – 18 pln

koktajle na dzbany 1,7 l 

BACARDI CUBA LIBRE 
Bacardi Carta Blanca + Pepsi + limonka

LONG ISLAND ICE TEA 
Wódka + Gin Lubuski + Tequilla Silver + Rum Bacardi Carta Blanca 
+likier Triple Sec + syrop cukrowy + sok z cytryny + Pepsi

BORDO PONCZ 
Martini Bianco + Martini  Prosecco + Wódka Wyborowa + lemoniada 
cytrynowa + pomarańcze + truskawki + maliny + borówki

WINO BEZALKOHOLOWE

wino bezalkoholowe białe 

Evadne Nuovo 

WINO

wino domowe 

białe / czerwone

kieliszek 125 ml / butelka 750 ml

9 pln / 47 pln 

karafka 500 ml – 39 pln
karafka 1 litr – 69 pln



14.

wino białe

GRECANICO TERRE SICILIANE  
region: Włochy / Sycylia  
szczep: grecanico
styl: wytrawne

GRILLO TERRE SICILANE IGT BIOLOGICO
region: Włochy / Sycylia  
szczep: grillo
styl: wytrawne
 
HANEPOOT 
region: RPA / Western Cape
szczep: muscat aleksandryjski
styl: półsłodkie

SANTA ALEKSANDRIA SAUVIGNON BLANC   
region: Chile / Colchagua Valley
szczep: sauvignon blanc
styl: wytrawne

VARVAGLIONE MOI VERDECA DEL SALENTO 
region : Włochy / Apulia
szczep: verdeca
styl: wytrawne
 
EPICURO PINOT GRIGIO
region: Włochy / Sycylia
szczep: pinot grigio
styl: wytrawne

wino różowe 

MURGIA ROSSA 
region: Włochy / Apulia 
szczep: aleatico, primitivo, malvasia
styl: wytrawne

wino musujące
 
SAN MARTINO FRIZZANTE BIANCO
region: Włochy / Veneto
styl: musujące / półwytrawne

SAN MARTINO UNDICI MILLESIMATO EXTRA DRY  
region: Włochy / Veneto
styl: musujące / półwytrawne

MARTINI PROSECCO 
region: Włochy
styl: musujące / wytrawne

kieliszek 125 ml / butelka 750 ml

13 /65 pln

15 / 76 pln

17 / 87 pln

14 / 72 pln

17 / 89 pln

19 / 99 pln

kieliszek 125 ml / butelka 750 ml

17 / 86 pln

kieliszek 125 ml / butelka 750 ml

13 / 63 pln

14 / 72 pln

- / 93 pln



15.

MARTINI ASTI  
region: Włochy
styl: białe / słodkie / musujące

MARTINI BRUT
region: Włochy / Veneto
styl: musujące / wytrawne

wino różowe musujące 

MARTINI ROSE
region: Włochy / Veneto
styl: różowe, półwytrawne musujące

SAN MARTINO PROSECCO ROSE BRUT
region: Włochy / Veneto
szczep: glera
styl: musujące / wytrawne

wino czerwone

SANTA ALEKSANDRIA CARMENERE 
region: Chile / Colchagua Valley
szczep: carmenere
styl: wytrawne

VARVAGLIONE PRIMITIVO DI PUGLIA  
region: Włochy / Apulia
szczep: primitivo
styl: wytrawne

EPICURO MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
region: Włochy / Abruzja
szczep: montepulciano d’Abruzzo
styl: wytrawne

VARVAGLIONE 12 E MEZZO NEGROAMARO DEL SALENTO 
region: Włochy / Apulia
szczep: negroamaro
styl: wytrawne

CASTELSINA TOSCANA ROSSO
region: Włochy / Toskania
szczep: sangiovese, merlot
styl: wytrawne

SOLINO MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
region: Włochy / Abruzja
szczep: montepulciano d’Abruzzo
styl: półwytrawne

- / 93 pln

- / 95 pln

kieliszek 125 ml / butelka 750 ml

- / 95 pln

- / 110 pln

kieliszek 125 ml / butelka 750 ml

14 / 72 pln

17 / 86 pln

19 / 99 pln

- / 99 pln

16 / 82 pln

16 / 82 pln




